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LIMON SOSLU KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag sivi yag

1 su bardag st

2,5 su bardagi un

1 limon suyu

1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sosu igin:

1 su bardagi pudra sekeri
2 yemek kagi@i limon suyu
1 yemek kasigi sit

Oncelikle firni 175 derecede 1sitmaya baslayin ve kek kalibini tereyagdi ile yaglayip un serpistirin.
Unun fazlasini dékip kek hamurunu hazirlamaya baglayin.

yumurta ve sekeri iyice kdpurene kadar ¢irpin.

Sivi yag, sit, limon suyu ve rendesini ekleyip karistirin.

Dider yandan kuru malzemeleri bir kapta karigtirin.

Eleyerek sivi karigima yavag yavas ekleyin.

Kek hamurunu kaliba dékun ve 45 dakika kadar kontrollU bir sekilde pigirin.
Finndan ¢ikarip 15 dakika kadar dinlendirin ve kaliptan ¢ikarin.

Sosu i¢in; Pudra sekerine limon suyu ve sitl ekleyip mikserle ¢irpin.

Kivami katlysa limon suyu, civiksa pudra sekeri ilave edip ¢irpmaya devam edin.
Sos kivamina geldiginde soguyan kekin tizerine dokilin ve servis edin.
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