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LIMON SOSLU KEK

4 yumurta

125 gram tereyagi

250 gram kek unu

100 mililitre sut

2 limon kabugu rendesi
Sos igin:

1 limon kabugdu rendesi
1 limon suyu

1 yemek kasigi bal

Yumurta, oda sicakliginda erimis tereyagi, sut ve limon rendesini mikserle ¢irpin. Kargimi yagh kek kalibina
dokin. 180 derecede 1sitilmig firinda 50-55 dakika pisirin.

Sos malzemelerinin hepsini bir kapta karistirin. Kek sicakken, tizerine hazirladiginiz limon sosunu dokiin ve en
az 1 saat sosu igine cekmesini bekleyin.
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