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LIMON SOSLU IZGARA PILIC

4 adet derisi soyulmus tavuk gégsi
3 corba kasigi limon suyu

3 corba kasig! zeytinyad!

2 adet aci yesil biber

1 adet portakal

1 adet greyfurt

4 dal kiyilmig taze sogan

4 adet domates

Yarim limonun kabugu

1 corba kasig kiyllmigs maydanoz
Tuz

Karabiber

Karisik yesillik (marul, gébek, kivircik salata, roka)
10 adet kiraz domates

Bir kapta limon suyunu, zeytinyagini, ince dilimlenmis yesil biberleri karistirin. Baska bir kapta kabugu
soyulmus, kiguk parcalara ayriimig portakall ve greyfurtu, kiyilmis taze sogan, kabugu soyulmus, ¢ekirdek
yataklar ¢ikarilmis ve kii¢Uk pargalara ayrilmis domatesleri, rendelenmis limon kabugdu, ince kiyllmig
maydanozu, tuz, karabiberi karistirin. Tavuk géguslerinin Gzerine bu karigimi sirlp, yarim saat bekletin. Tavugu
marinattan ¢ikarin. Yapismaz yuzeyli tavada her iki tarafini 5'er dakika pigirin ve tavadan alin. Yesillikleri iri iri
dograyarak tabaklara bolistirp, dilimlenmis tavuk gdgduslerini yesilliklerin ortasina dizin. Ortadan ikiye kesilmis
kiraz domateslerle sisleyip, servis yapin.
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