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LIMON SOSLU IRMIK TATLISI

4 su bardag st

8 yemek kasigi irmik

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasidi tereyad
Limon sosu igin:

2 adet limon

1 su bardagi su

1 tath kasidi nisasta

4 yemek kasigi toz seker
Yarim cay kasigi zerdecal

Sat, seker, irmik ve vanilyayi sit gekene kadar kaynatiyoruz. Parlamasi icin tereyagi ilave ettikten sonra biraz
daha karistinyoruz. Tart kalibina harcimizi esit bir sekilde yaylyoruz ve sogumasi igin buzdolabinda bekletiyoruz.
Limon sosu i¢in, limonlarin kabuklarini rendeledikten sonra limonlarin suyunu sikiyoruz. Nisasta, seker,
zerdegala su ekledikten sonra girpiyoruz. Tavaya alip 5 dakika cektiriyoruz.

Irmigi dilimleyip tabagda aldiktan sonra Gzerine limon sosunu gezdiriyoruz.
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