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LIMON SOSLU HAMSI (ITALYA)

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):
8 tane iri hamsi,

2 limon,

3 corba kasi§i zeytinyad,

bir tutam merzengds otu,

1 tutam karabiber,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Bir hafta 6nceden hamsiler temizlenip iyice yikanir. Baglari koparildiktan sonra karinlarindan kuyruga
kadar yarilip iyice agilir ve ¢i§ olarak yanyana ve agik olarak blyukge bir kayik tabaga dizilir. Uzerlerine tuz
serpildikten sonra birbuguk limon, teker teker hepsinin tzerine sikilir. Yarim limon kabugu soyulduktan sonra
dilim dilim kesilir ve sis olarak baliklarin tGzerine dizilir. Kayik tabadi oldugu gibi bir naylona sarilir ve
buzdolabina yerlestirilir. Yemeden bir gece dnce kayik tabagi dolaptan ¢ikarilir. Tuz ve limonda pismis olan
hamsilerin tzerine karabiber ve ince ince kiyilmis merzeng(s serpilir, zeytinyadi dokultr. Kayik tabadi yine
buzdolabina konur. 12 saat sonra da servis yapilir.
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