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LIMON SOSLU CIVCIV

4 civciv (temizlenip iki pargaya bolinmds)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 ¢corba kasigi rafine yag

2 ¢orba kagi@! limon suyu

325 gr (1+1/4 su bardagdi) aci krema

1 limon (dilimlenmis)

2 tath kasig1 taze maydanoz (kiyilmig)

Civcivleri, tuz ve biberle iyice ovup bir kenara birakiniz.

Genis bir tavada tereyadi ve rafine yagi hafif ateste eritiniz. Tereyadin kdpukleri ¢dkiince yarim civcivleri tavaya
yerlestirip her iki ylzlerini 3-4'er dakika iyice kizartiniz.

Atesi kisip tavanin Ustini kapatarak 12-20 dakika civcivler yumusayincaya kadar hafifge pisiriniz. Civcivleri
tavadan c¢ikarip sicak bir servis tabagdina yerlestiriniz; Gstind kapatip bir kenara birakiniz.

Atesi hafifce limon suyunu ekleyiniz. Kremayi karistirarak 3 dakika pisiriniz.

Tavay atesten alip sosu tabaktaki yarim piliglerin tstiine dékiniz; dilimlenmis limon ve maydanozla stsleyerek
servis ediniz.
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