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LIMON SALCALI HAMSI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
8 tane iri hamsi,

2 limon,

3 ¢corba kagsig misirdzU yag,

bir tutam merzengds otu,

1 tutam karabiber,

yeteri kadar tuz.

Yapimi : Bir gece dnceden hamsiler temizlenip iyice yikanir. Baslari koparildiktan sonra karinlarindan kuyruga
kadar yarilip iyice acilir. Bir sahana dizilir ve bes-alti dakika kadar bir fincan suda bugulanir. Sonra bunlar
yanyana blyikge bir kayik tabaga dizilir, bir limon teker teker hepsinin tizerine sikilir. Tuzu, biberi serpildikten
sonra misirdzU yadi da Gzerlerine gezdirilerek dokdlir. Ikinci limonun kabugu soyulduktan sonra dilimlenir ve
baliklarin Gzerine dizilir. Merzeng(s otu ince ince kiyildiktan ve kayik tabagdin Uzerine serpildikten sonra tabak
buzdolabina yerlestirilir. Ertesi glin de servis yapilir.
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