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LIMON PURESI

1 su bardagi seker
Yarim su bardagi limon kabugu rendesi
5 adet limon

Limonlarin kabuklarini, beyaz kisimlarini ve zarlarini giizelce temizleyin.

2 su bardagi suyu didUklu tencereye koyup kisik ateste isitin.

Icine sekeri ekleyip karigtirarak eritin.

Limon kabugunu ve meyvesini de ekleyip kapagdini kapatin.

Tencerenin didigu étince altini kisip 35 dakika kadar pisirin. Arada tencereyi sallayarak karigtirin.
Pisen malzemeyi varsa ¢ekirdeklerini ayiklamak igin stizgegten gegirin.

Ardindan blender[?la aktarip biraz da haglama suyundan ilave ederek piiriizsiiz bir kivam alana kadar
blender[?ldan gegirin.

lyice soguttuktan sonra kullanabilir ya da adzi sikica kapali bir kavanozda buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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