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LIMONLU PELTE

https://www.droetker.com.tr

3 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
1 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

7 - 8 yemek kasigi limon suyu

2 limon kabugu rendesi

Uzeri igin:

Limon kabugu rendesi

Nisasta ve toz sekeri bir tencereye alip kasik ile iyice karistirin. Su, limon suyu ve limon kabugu rendesini ilave
edip iyice karistirin. Orta ateste surekli karistiararak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika
daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve kaselere doldurun. Oda sicakligina gelince
buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Limon kabugu rendesi ve arzuya goére taze nane yapraklari ile stsleyip servis yapin.
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