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LIMON PELTELI VE MEYVELI TURTA

https://yemek.name

Tabani igin:

50 gram tereyag!

150 gram un

2 tath kasig1 kabartma tozu
1 tutam tuz

2 paket vanilya

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi sicak su
Pastaci kremasi igin:

1 su bardag st

Y4 su bardag tozseker

2 yemek kagsi§i nisasta

2 adet yumurta

Vanilya

80 gram tereyag! (oda Isisinda)
Limonlu pelte icin:

1/2 adet limon

2,5 yemek kasidi tozseker
1 yemek kasigi nisasta

1 su bardagindan biraz az su

Yagdi oda i1sisinda yumusatin.

Un, kabartma tozu, vanilya ve tuzu genis bir kaba eleyip iyice harmanlayin.
Ayri bir kapta seker, yumurta ve sicak suyu ilave edip cirpin.

Margarin ve unlu kaisimi ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Turta hamurunu yaglanmig tart kalibina dokdin.

Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firnda 25-30 dakika pisirin.

Turtay kaliptan ¢ikarin soumaya alin. Bu sirada kremayi hazirlayin.

Satun yarisini ve sekeri birlikte bir tencereye koyun.

Orta ateste seker eriyip kaynamaya yiz tutana kadar isitin.

Kalan sutl nisasta ile piriizsuz bir karigim olana kadar karigtirin.
Yumurtalari da ekleyip cirpin.

Sicak sutll karisimi yavas yavas, surekli ¢irparak bu karigima ekleyin.
Tekrar ates Gzerine alin ve muhallebi kivami alana kadar karigtirarak pisirin.
Ocagi kapatip vanilyayi ekleyin.

Tereyagini birkag seferde 15 cirparak karisima yedirin. Yine ¢irparak sogutun.
Pelteyi hazirlamak i¢in limonun kabudunu rendeleyip, suyunu sikin.

Limon suyunu bir sahana alin, tizerine seker, nisasta ve suyu ekleyin.
Kisik ateste surekli karigtirarak muhallebi kivami alana kadar pisirin.

Ocagi kapadiktan sonra limon kabuklarini da katin.

Tartin Gizerine kremay! serin.

Meyveleri dilediginiz gibi dizin ve Uzerine limonlu pelteyi yayin.
Buzdolabinda servis edilecedi zamana kadar bekletin.

Not: Kremay kullanmadan énce bir miktar ¢irpilmis sit kremasi ile karistirirsaniz daha yumusak ve hos kivamli
olacaktir.
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