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LIMON OTLU TAGLIATELLE (ITALYA)

4 kigilik MALZEME:
40 g tereyagy,
10 g un,

100 g ince dilimlenmis jambon,
2 bas sogan,

3 dis sarimsak,

2 bag limon otu,

1 limon,

100 g parmesan peyniri,

1 yemek kasidi zeytinyagi,
100 g etsuyu,

1 yemek kasidi seker,

tuz,

karabiber,

400 g makarna.

1. Tereyagi un ile kiguk toplar haline getirin. Jambonu kiyin. Sodanlari dograyin, sarmisagi ezin. Limon otunu
yikayarak, yapraklarini ayiklayin ve ince kiyin.

2. Limonun kabugdunu rendeleyin. Limon suyunu sikin. Parmesan peynirini incecik dilimleyin.

3. Kalan tereyadi zeytinya@ ile karigtinp kizdirin. Jambonu kizartin ve bir tabaga alin. Sodanlar ve sarmisagi
sote edin, et suyunu dokiin, suyunu ¢ektirin. 2-3 yemek kasigi limon suyu ve sekeri ilave edin, tekrar suyunu
cektirin. Son olarak tereyagli un toplarini katin ve 2 dakika pigirin. Tuzunu ve biberini ayarlayin.

4. Makarnay tarife gore, dise gelecek sekilde haslayin. Isitiimis bir kaseye bir kepge dolusu makarna suyu
dékin, makarnalari damlamaya birakin.

5. Sosu tekrar isitin, jambonu, limon kabugu rendesini ve limon otunu katin. Makarnalari su ve sos ile karigtirin,
tuz ve biber ekin. Parmesan dilimleri ile servis yapin.
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