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LIMON KREMALI VE BEYAZ CIKOLATALI MILFOY
GCANAKLARI

SuperFresh Tereyagli Milféy Hamuru 4 adet
Yumurta Sarisi 1 adet
Limon 2 dilim

Toz Seker 1 yemek kasigi
Pudra Sekeri 1 tath kasigi
Limon 2 adet blyuk boy
Yumurta 2 adet

Nisasta 1 yemek kasig!
Toz Seker 1 su bardag
Tereyadi 70 g

Beyaz Cikolata 50 g

Limon kremasi igin limonlari rendenin ince tarafi ile rendeleyin. Suyunu sikin. 1 su bardagi kadar limon suyu elde
edin.

Yumurtalar ¢atalla girpip tencereye aktarin.

Uzerine rendelenmis limon kabuklarini, sekeri, nisastayi, limon suyunu ekleyin. Sirekli karistirarak yogun bir
kivam elde edene kadar pigirin.

Ocaktan alip ince telli bir siizge¢ yardimi ile stiziin.

Tereyagini ve beyaz cikolatay ekleyin. Hizlica karistirip ptirsiz bir kivam elde edin. Limon kremaniz hazirdir.
SuperFresh Tereyagdl Milfdy Hamurlarini isiya dayanikli kiiglik kaplarin igine ortasini elinizle iyice bastirarak
yerlestirin.

Hamurun ortasina ¢atalla delikler olusturun ki firinda piserken fazla kabarmasin.

Milféy hamurlarinin kenarlarina yumurta sarisi strin.

200 dereceye ayarli firnda iyice kizarincaya kadar pisirin.

Daha sonra firindan alip sogumaya birakin. Soguyunca ortalarina 6nceden hazirladiginiz limon kremasindan
paylastirin.

Uzerini suslemek icin 1 yemek kasidi toz sekeri kiiguk bir tavada karamelize edin. Limon dilimlerini yerlegtirip
her iki tarafini hafifce yakin.

Limon dilimleri ve istege gore pudra sekeri serpip tatlinizi servis edebilirsiniz.
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