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LIMON KREMALI PASTA

Hamuru:

6 yumurta

175 gr. seker
150 gr. un.
Limon Kremasi:
4 yumurta

100 gr. seker

2 limon

15 gr. jelatin

3 ¢orba kasigi su
Sislemek icin:
Rendelenmis cikolata

Hamur igin verilen malzemelere gére, yumurtalar bir kaba kirin . Sekeri ilave ederek, yumurta teli ile ¢irpin. Bu
kabi iginde su kaynayan bagka bir tencerenin igine koyun. Atesi kisin ve yumurtali karigimi 5 dakika kadar bu
kaynar suyun i¢inde ¢irpin. Bu arada yumurtal karisim hafif isinacaktir. Iginde kaynar su bulunan tencereyi
atesten indirin. Karisimi karigtirmaya devam edin. Yumurtali karigim kalinlagincaya kadar ¢irpmaya devam edin.
Unu eleyerek koyun. Tereyagini katin. Kek kalibini yaglayin. Bu malzemeyi kaliba ddkerek 20-25 dakika kadar
pisirin. Keki kaliptan ¢ikararak sogutun. Kremasi i¢in, yumurta sarilarini bir kaseye koyup toz seker ile krem
kdépugdu olana kadar cirpin. Aklarini da ayr bir kaseye koyun. Bu arada limonun kabudunu rendeleyip suyunu
sikin ve yumurta sarilarina ilave edin. Jelatini su dolu kii¢Uk bir fincan veya ¢anaga koyup ben mari usuli eritin.
lliklaginca yumurta sarisi ve limon karisimina ilave edin. Bir kenarda sogumaya birakin. Fazla katilag-mamasina
dikkat edin. Bu kremayi kekin Uzerine muntazam bir sekilde siriin. Kremanin tzerini rendelenmis ¢ikolata ile
sUsleyerek servis yapin.
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