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LIMON KREMALI KEK

Kek Hamuru igin:

2 adet yumurta

2 corba kagi@i hindistancevizi sekeri
4 corba kasigi bal

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi sivi yag

1 su bardagi kepekli un

1/2 su bardagi karabugday unu

1 paket kabartma tozu

Limonlu Krema igin:

1 adet limonun suyu

1 adet limonun rendelenmis kabugu
50 gram tatli lor peyniri

100 gram stuzme yogurt

Kek hamuru igin yumurtalari derin bir kaba alip ¢irpin. Ardindan sirayla hindistancevizi sekeri, bal, yogurt ve sivi
yag katip iyice ¢irpin. Kabartma tozunu unlara karigtirip, sivi karigima ilave ederek ¢irpin. Ortasi delik muffin
kaliplarini yaglayip kek hamuru pay edin. Onceden isitiimis 160 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Pisen kekleri
iyice soguttuktan sonra dikkatlice kaliplardan ¢ikarin. Cok kabardiysa rahat oturmasi igin alt kismindan biraz
kesebilirsiniz. Limonlu krema igin tim malzemeleri iyice ¢irpin. Soguyan kekin tizerine dikkatlice yerlestirerek
servis edin.
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