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LIMON KREMALI HAYIRSIZ PASTA

3 adet yumurta (oda sicakliginda)
2 su bardagi toz seker

1 su bardag eritilip iitilmig margarin
1 adet limon kabugunun rendesi

3 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilyali hazir puding

1 adet limonun suyu

1 adet limon kabugunun rendesi

1 paket hazir st kremasi (200 ml)

Vanilyali pudingi pisirin. Kaynamaya baslayinca, limon suyu, limon kabugu rendesi ve hazir kreremayi ekleyip
birka¢ dakika sonra ocaktan alin. Bu kremay mikserle 3-4 dakika ¢irpip, buzdolabinda bekletin. Kek hamuru
icin; yumurtayi ve toz sekeri 5 dak. ¢irpin. Eritilmis margarin, kakao, vanilya ve limon kabugu rendesini ilave edip
¢irpmaya devam edin. Sonra, kabartma tozu ve elenmis unu ekleyerek iyice karistirin. Bu karisimi orta boy
yaglanmis bir kek kalibina aktarip 175 dereceye ayarli firinda 35- 40 dakika kadar pisirin. Soguyan keki kaliptan
¢ikarip enlemesine iki esit pargaya ayirin. Servis tabagina birkag kasik krema yayip Uzerine kekin bir pargasini
koyun. Spatula yardimiyla bir kat daha krema surtp kekin diger parc¢asini da tizerine yerlestirin. Kalan kremayi
dizgun bir sekilde kekin Gzerine yayip renkli sekerlemelerle susleyerek 1-2 saat buzdolabinda beklettikten
sonra servise sunun.
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