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LIMON KREMALI BISKUVI

Hamur igin:

1 cay bardagi tozseker

Yarim ¢ay bardagi su

2 gcorba kagsidi oda sicakliginda tereyagi
Yarim su barda@ pudrasekeri

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasig vanilya

Aldigr kadar un

Uzerine:

1 adet yumurtanin aki

1 corba kasigi susam

Limon kremasi igin:

3 corba kasigi un

1,5 su bardagi su

3 adet yumurta

1,5 limonun suyu ve rendelenmis kabugu
9 corba kagiJi tozseker

Hamur igin tozseker ile suyu bir tencerede 3 dakika kaynatin ve sogumaya birakin. Diger taraftan tereyagi,
pudrasekeri, yumurta sarisi, vanilya ve 1 su bardagi unu derin bir kaba alip, Gzerine sogumus sekerli suyu katip,
yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edip yogurmaya devam edin.
Hazirladiginiz hamuru unlanmig diiz bir zeminde merdane yardimiyla gok ince olacak sekilde agin. Kenari tirtikli,
yuvarlak bir kalipla sekiller ¢ikarin ve yaglanmig, unlanmig firn tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta aki siriip,
susam serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15 dakika pisirin ve sogumaya birakin. Limon kremasi igin
un, su, tozseker, yumurta ve limon suyunu tencereye alip iyice ¢irpin. Daha sonra rendelenmig limon kabugunu
ilave edin ve muhallebi kivamina gelene kadar surekli karistirarak pisirin. Sogumaya birakin. 1 adet biskivinin
Uzerine limonlu krema, tekrar biskivi Uzerine krema ve tekrar bisklvi koyun. Biskivi ve krema bitene kadar ayni
isleme devam edin. Limon dilimi ile susleyerek servis yapin.
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