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LIMON KREMALI BEZELI PAY

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta

125 gr. margarin (yumusamis)
3 corba kasigi sut

2,5 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

1 su bardagi su

2 paket vanilya

1,5 corba kasigi nisasta
2 gorba kagsigi limon suyu
1 limon kabugdu rendesi
1/2 cay bardag seker
Bezesi igin:

5 yumurta aki

1 su bardagi seker

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip kdplrene dek ¢irpalim. Eritip soguttugumuz margarini ve sutt ekleyip
yarim dk. daha ¢irpalim. Elenmis unu ve kabartma tozunu ekleyip mikserin disuk ayarlariyla veya ¢irpma teliyle
karistiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bogaltalim. Yumurta aklarina 1 fiske
tuz serpip mikserin disik ayariyla yumurta aklari kar haline gelene dek girpalim. Sekeri azar azar ve girpmaya
devam ederek ekleyelim. Beze hamurunu kaliptaki hamur tzerine bosgaltip ¢atalla yumurta akini dalgalar
olusturacak sekilde sekillendirelim. Onceden isitilmis 175 derece firinda payi Gizerindeki yumurta aki agik pembe
renk alip kuruyana dek pisirelim. Bu arada limonlu kremay! hazirlayalim. Tencereye suyu, nisastayi, sekeri,
limon kabugu rendesini alip adir ateste ve strekli karigtirarak tzeri gdz géz olana dek pisirelim. Kremay atesten
alip sogutalim. Vanilyalari ve limon suyunu ekleyip kalibi icinde sodutarak ikiye keselim. Payin alt parcasinin
kesik ylzeyine limonlu kremay! yayip Uzerine payin Ust pargasini oturtalim. Payi buzdolabinda 4-5 saat
beklettikten sonra servis yapalim.
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