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LIMON KABUKLU HAVYARLI KANEPE

Yarim paket yas maya

1 su bardag st

Yarim su bardag ilik su

1 adet ¢irpilmig yumurta

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardag eritilmis tereyagi
3 su bardagi un

llik su ile maya karistirilir, Gzeri kapatilarak 15 dakika bekletilir.

Karigima, stt, yumurta, tereyag, tuz, seker, un ilave edilerek karigtirilir.

Uzeri kapatilarak 1 saat mayalanmasi i¢in bekletilir.

Hamur kabardiktan sonra teflon tavanin ylizeyine yag surdlur ve isitilir, hamurdan 1'er tatl kasigi konarak 6n ve
arkasi pigirilir.

Pigirilen blinilerin Ustlne, limon kabudu rendesi ile karigtiriimig labne peyniri, krema sikma aleti ile sekilli olarak
sikilir.

Orta kisimlarina havyar yerlegtirilerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:113139 « adi:Limon Kabuklu Havyarli Kanepe « gdénderen:bakanim « indirme tarihi:07.04.2025 - 10:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limon-kabuklu-havyarli-kanepe-vt82743
http://www.tcpdf.org

