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LIMON KABUKLU BURGER KOFTE

1 paket Banvit Hindi Kiyma (donuk)

4 dilim Banvit Pili¢ Jambon (ince serit dogranmig)

4 adet orta boy patates (kalin elma dilimi dogranmisg)

2 adet orta boy havug (5 cm uzunlugunda kesilip, her biri 4’de bolinmUis)
1 adet turp (5 cm uzunlugunda kesilip, her biri 4’de bdlinmusg)

3 corba kasigi zeytinyagi

1 adet orta boy sogan (ince kiyilmig)

1 adet limonun kabugu (rendelenmis)

2 corba kagiJ! teze kekik (yapraklanmig veya 1 corba kasigi kuru kekik)
3 sap maydanoz (yapraklanmig, ince kiyiimig)

4 yaprak marul

1 adet orta boy domates (kalin halka dilimlenmig)

4 adet hamburger ekmegi (arzu ettiginiz cesit)

Tuz

Tane karabiber

Pul kirmizi biber

Kiymayi derin dondurucudan ¢ikarin. Sogutucu kisminda, ¢ézillinceye kadar, bir gece bekletin.

Patates, havug ve turplar bir kaba alip, Gzerlerine 2 gorba kasigi zeytinyadi gezdirin. Tuz, karabiber ve pul
kirmizibiber serpip, iyice harmanlayin. Karisimi yagh kagit yayilmis firin tepsisine yayin. Onceden isitilmig 180°C
firnda, ara ara karigtirarak, sebzeler yumusayincaya kadar, yaklasik 45-50 dak. pisirin.

Kalan zeytinyadini isitip, sogani katin. Orta ateste ve karigtirarak, soganlar yumusayincaya kadar, yaklasik 3-4
dak. soteleyin. Atesten alin ve soguyuncaya kadar dinlendirin.

Kiymaya, sogan, limon kabugu, kekik, maydanozu katip, tuz ve karabiberi serpin. Kéfte hamuru gibi iyice
yogurun ve kiymay! 4 esit pargaya bolun.

Her bir kiyma pargasini, avucunuzda iri burger kéfte seklinde hazirlayin. Serit kesilmis jambonlara batirarak her
iki yuzlerini kaplayin ve bir firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 180 °C firinda, ortasina batirdiginiz kiirdan
yerinden koftenin giizel suyu gelinceye ve salamlar kitir kitir oluncaya kadar, yaklagik 20-25 dak. pisirin.
Hamburger ekmeklerini isitin. Iglerine marul, domates ve kofteleri yerlestirip, sicak olarak servis yapin.
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