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LIMON JOLELI IRMIK TATLISI

1 paket limon aromali j6le
2 su bardagi kaynar su

1 avug bitun ceviz igi
Limon dilimleri

Irmik tathsi igin:

1 kg sut

7 corba kasigr irmik

12 gorba kagsi§i toz seker

Irmik tatlisi igin bir tencereye sit, irmik ve toz sekeri koyup, orta hararetli ates Gzerinde sirekli karigtirarak
kaynatin. Kelepgeli bir kek kalibinin tabanina, kalibin biyUkliginde yagh kagit serin. Kaynayan irmik tatlisini
kaliba bosaltip sogumaya birakin. Diger yandan limon aromali j6leyi 2 su bardadi kaynar suya bosaltip, jole
¢6zilinceye kadar karistinin. Hazirladiginiz jéleyi, soguyan irmik tathisinin tizerine dékip limon dilimleri ve
cevizle susleyin. Jole ilindiktan sonra buzdolabina alip, donduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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