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LIMON HELVASI

Necip Usta

icinin limonu :

3 limonun rendelenmis kabugu
50 gr. toz seker

4 yumurtanin sarisi
150 gr. st
Helvasi:

250 gr. irmik

175 gr.yag
Surubu:

600 gr. sut

200 gr. seker
Uzerinin ¢ig sekeri:
150 gr. toz seker

Iki avucunuz ile rendelenmis limon kabugu ile sekeri iyice ovalayiniz. Limonun sariligi ve kokusu sekere giksin.
Sonra kiicUk bir kaba koyarak yumurta sarisini ve sttt ilave edip iyice karistirarak bekletiniz. Irmik ve yagi bir
tencereye koyunuz ve agir ateste bir kevgirle kenarlarina bulastirmadan devamli karigtirarak irmigi altin sarisi
gibi kizartiniz ve sonra kaynar suruptan bir kepce surubu hazirlamis oldugunuz limonlu harcin igine koyup
karistiriniz. Simdi hem surubu hem limonlu harci irmigin igine bogaltiniz. Bir defa karigtirip kapagini kapatiniz ve
gayet agir ateste 15 dakika pisiriniz ve bir kere karistirdiktan sonra atesten aliniz. 15 dakika demlendirip servis
yapiniz.
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