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LIMON HELVASI

6 kisilik Malzemesi:

3 limon

1 kahve fincani tozseker

4 yumurta sarisi

2 kahve fincani sit

1.5 su bardagi irmik

Yarim paket margarin (125 gr)
Surubu igin:

1 su bardagi tozseker

3 su bardagi st

1 su bardagdi toz seker ve 3 su barda@i sttl kaynatarak surubu hazirlayin.

Limonlari iyice yikayip kurulayin ve kabuklarini rendeleyin. 1 kahve fincani toz seker ile rendelenmis limon
kabuklarini ellerinizle ovun. Sicak suruptan bir kepge alarak sekerle ovdugunuz limonlu karisima ekleyip
karigtirin.

Yumurta sarilarini ve siti ayri bir kasede ¢irpin. Kalan surup ilininca sitll karigsima ekleyip ¢irpin.

Margarini genis bir tavada eritip irmi@i ilave edin. Kisik ateste tahta kasikla karistirarak altin sarisi renk alana
kadar kavurun.

Satld kangimi ve limonlu karisimi kavrulmakta olan irmige ilave edin. Bir kez karigtirip kapagini kapatin ve ¢ok
kisik ateste 15 dakika pisirin.

Bir kez daha karistinp atesten alin. 15 dakika dinlendirip 1lik veya soduk olarak servis yapin.
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