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LIMON, GREYFURT, INCIR, CILEK MARMELADI
(ALMANYA)

0.5 litrelik 2 kavanoz igin yeterli MALZEME
420 g taze incir,

300 g cilek,

1 greyfrut suyu,

2 limon suyu,

650 g pratik recel sekeri,

2 limon kabugu (serit halinde).

1. Incirleri soyup dérde boliin. Cilekleri yikayarak siiziin ve ayiklayin, blyikliiklerine gére ikiye veya dérde balin.
Meyve pargalarini greyfurt ve limon suyu ile blyUk bir tencerenin igine atin, tencerenin kapagini kapatin ve kisik
ateste pismeye birakin.

2. Pisme slresinden yaklasik 10 dakika sonra pratik recel sekerini ilave edin ve devamli karistirarak 3 dakika
kaynatin. Limon kabugdunu atin. Marmelad iki kavanoza doldurun, kavanozlarin kapaklarini hemen kapatin.
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