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LIMON BEZELI TART

https://migros.com.tr

250 gr.un

1 adet yumurta

125 gr. tereyagdi

75 gr. pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tatl kasidi taze limon rendesi
2 yemek kagsi@i limon suyu

1 yumurta aki

1 cay bardagdi toz seker

Tuz

1. Unu derin bir kaseye eleyin.

2. Uzerine pudra sekeri, kabartma tozu, vanilyayi koyun ve karigtirin.

3. Ayri bir kasede kip kip kesilmis sert tereyagdini, limon suyunu, limon kabugu rendesini koyarak karigtirin.

4. Ve bunu unlu karigima ilave ederek yogurun.

5. Hamurun Ustiind érterek buzdolabinda dinlendirin.

6. Beze hamurunu hazirlamak igin; yumurta akini, toz sekerle birazda tuz katarak mikserde képuk képik olana
kadar ¢irpin.

7. Dinlenen tart hamurunu dolaptan ¢ikartin.

8. Merdane ile tabak buyukliginde agarak tart kalibina yerlegtirin, tagan kenar kisimlarini kesin.

9. Uzerine beze hamurunu dokin ve dnceden isitilmig firinda pisirin.
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