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LIMON AROMALI KADAYIFLI MUHALLEBI

Hilal Akeil

3 Corba Kagidi Nisasta

3 Corba Kagigi Un

1 Su Bardag@ Seker

1 Adet Limon Kabugunun Rendesi
1 Paket Toz Kremsanti

Sos Igin:

125 g Kadayif

2 Gorba Kasigi Seker

2 Gorba Kasigi Erimis Tereyadi

1 Cay Bardagi Dévilmus Ceviz

Kadayifin kolay ufalanmasini saglamak icin bir gece buzlukta bekletelim. Kadayiflari dolaptan ¢ikarip ufalayalim,
erimis yag ve sekerle iyice karigtiralim, bir tencereye koyup rengi kahverengi oluncaya kadar kavuralim.
Dévulmus cevizi ilave edip karigtiralim.

Muhallebiyi hazirlamak igin sitd, nisastayi, unu, sekeri ve limon kabugu rendesini tencereye koyalim. Orta
ateste sUrekli karigtirarak tzeri g6z g6z olana kadar pisirelim. limaya birakalim. llyinca toz kremsantiyi katip
iyice ¢irpalim. Sogumasini bekleyelim. )

Sogumus muhallebiyi bir servis kabina bosaltalim. Uzerine kitir kadayifi dékelim ve dilimleyerek servis edelim.

Fairy ile Mutlu Mutfaklar

Fotograf "hiisni durmaz" tarafindan génderildi. 15.07.2017
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