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LIMON AHUDUDU VE ANTEPFISTIKLI CHEESECAKE

50 gr tereyagdi

200 gr biskuvi, ezilmig

50 gr antepfistigi, dogranmig
150 g krem peynir

150 g yogunlastiriimis sit

2 limonun suyu

Uzeri igin;

100 g ahududulu jéle

50 g antepfistigl, dogranmig

Tereyagini eritin ve ezilmig bisklviler ile dogranmis antepfistiklarini karigtirin, ardindan karisimi 23 cm ¢apinda
yuvarlak kek kalibinin Gzerine yerlestirin ve esit bir tabaka olana kadar sikica bastirin.

Purtzsiz hale gelene kadar krem peynirini ¢irpin ve yogunlagtiriimig sutd ekleyerek cirpin. Limon suyunu ekleyin
¢irpin, ardindan biskivili tabana dokin ve Gstini dlzlestirin. 3 saat buzdolabinda sogutun.

Joleyi paket talimatlarina gére hazirlayin, biraz sogumaya birakin, sonra pastanin tstine koyun.

Cheesecake'i 1 saat buzdolabina koyun.

Cheesecake'i kalibindan ayirip servis tabagina aktarin, Gizerine dogranmis antepfistigi serpin.
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