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LIMELI YOGURTLU KEK

1 su bardagi stizme yogurt
80 ml erimig margarin

200 gr seker

1 adet lime kabugdu rendesi
Yarim ¢ay bardagi lime suyu
2 adet yumurta

210 grun

1,5 tath kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

Firininizi 180 dereceye getirin.

Yumurtalari, sekeri ve tuzu ¢irpin.

Lime suyunu, yogurdu, margarini, lime kabugu rendesini iyice ¢irpip karigtirin.
Unu ve kabartma tozunu yogurtlu karigimin Gzerine eleyip karistirin.

Yuvarlak bir kek kalibinin altini yadlayip pisirme kagdidi ile kaplayin.

Harci kaliba dékin ve 45-50 dakika pisirin.

Pudra sekeri ve lime kabugu rendesi ile stsleyip servis edin.
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