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LIME SOSLU SOMON

2 adet somon fileto

1 lime’in rendelenmig kabugdu ve suyu
5 dal maydanoz

1 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad

1 cay kasigi pul biber

Tuz

Karabiber

Bir kasede ince kiyilmis maydanoz, dévilmis sarimsak, pul biber, zeytinyagd, lime kabugu rendesi ve suyu, tuz
ve karabiberi karigtirin. Somonlari pisirme kagidi serdiginiz tepsiye alin ve tzerlerine lime sosunu gezdirin. Kabi
pisirme kagidi, ardindan aliiminyum folyo ile kapatin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 30 dakika pisirin.
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