B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIME CAKES

Hamuru igin:

1 yumurta

1 bardak pudra sekeri

yarim bardak sit 1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin, aldigi kadar un

Kremasi icin:

1 bardak toz seker

yarim tath kasigi tuz

2.5 corba kasigi misir nisastasi

1 ¢orba kasigi un

1 paket vanilin

3 yumurta sarisi ¢irpiimis

3 bardak sit

2 adet lime suyu

1 adet lime

Carte d[?IOr Vanilyal ve Kaymakli Dondurma

Kremayi hazirlamak i¢in bir tencerede sekeri, tuzu, nisastayi, vanilini ve unu karigtirin. Karisimin igine hizli bir
sekilde topaklagsmayi dnleyerek sutl ekleyin, orta hararette devamli karistirarak, karigim kivam alincaya ve
kaynayincaya dek pigirin. Atesten alin. Elde ettiginiz karisimin 1/3[?]ini yumurta sarilariyla yavag yavas karigtirin
ve hepsini kalan karisima geri ekleyin. Tekrar atege alip bir iki dakika daha pisirin. Soguduktan sonra lime
suyunu hizla karigtinn. Hamuru hazirlamak igin yumurtayi, sitl, sekeri, kabartma tozunu ve vanilini bir kapta
karistirin. Uzerine yavas yavas kulak memesi kivamina ulasincaya kadar un ekleyin. Elde ettiginiz hamuru
oklavayla yarim parmak kalinhiginda acip genis agizl bir bardakla hamurdan yuvarlaklar kesin. Kestiginiz
hamurlarin (izerine catalla delikler agip dnceden 180 °C[?de isithiginiz firnizda altin rengini alana dek pisirin.
Kremay kiiglik keklerinizin lizerine paylastirip kalan limeden aldiginiz ince dilimlerle sisleyin. Carte d[2Or
Vanilyali ve Kaymakli Dondurmayla servis edin. Istege gore Uzerini sos ile de susleyebilirsiniz.
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