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LIM GARAS MALLAH (FAS)

Kullanilacak malzeme:

2 kilo kalin kabuklu limon,

4 kilo ¢ok ince ve kuictk bir cins limon (Faslilar buna dokk derler),
yeteri kadar tuz.

Yapimi: iki cins limonu biyUk bir kaba karisik olarak yerlestirmeli. Sonra bu limonlari értiinceye kadar kaba su
doldurmali. Her sabah bu suyu dékip yenisini doldurarak limonlari bes gin suda tutmal.

Altinci glin suyu dokp limonlar siralamali. Her limonu bir kenarlari yapisik kalmak tzere dérde bdlmeli. Bu
bélim yerlerini iyice tuzladiktan sonra dilimleri kapamali ve bir bitin haline getirilen limonlari toprak bir kaba
dizenli bil bigimde yerlestirmeli. Limonlarin Gstlne temiz ve iri bir tag koyup en az bir ay kadar bu durumda
birakmali. Aradan birka¢ giin gegince kapta birikecek tuzlu limon suyu limonlarin bozulmadan
salamuralanmasina imkan verecektir. Bdylece bir ay kalacak bu salamuradaki limonlarla pisirilecek et, tavuk ve
sebze yemekleri Fas'a has bir tada blrinecektir.
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