o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIKAPALI TOPKEK

https://yemek.name

75 gram tereyag!

2 su bardagi un

1,5 tath kasigi kabartma tozu

1/2 tath kasigi tuz

2 su bardagi likapa (yaban mersini)
1 + 1/4 su bardagi seker

2 adet yumurta

1/2 su bardagi st

Yumurta ve seker iyice cirpilir.

Oda sicakligindaki tereyadi ilave edilip, eriyene kadar karigtirilir.
Sat ilave eklenir.

Un, tuz, kabartma tozu karigtirilir.

Unlu karisim eklenip bir kasik yardimiyla yedirilir.

En son likapalar eklenip topkek kaliplarina konulur.

Onceden 180 dereceye isitilan firinda 20 dakika pisirilir.

Not: Likapa yaban mersinini Turkiye[?ldeki bilinen adidir. Karadeniz bélgesinde yetistiriimektedir.
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