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LIGARBA SOSLU MUHALLEBI

1 paket etimek

1 It st

3 kasik nisasta

1 kasik un

1 paket krem santi
1 paket vanilya

2 kaslk sana klasik
1 bardak seker
sosu igin:

1 bardak seker
2,5 bardak su

500 gr ligarba

Etimekleri blyUk dikdértgen borcama dizin.

Ligarbalari tencereye koyun. Su ve sekeri ekleyerek pisirin. Sos sicakken etimeklerin lzerine kepgeyle dokerek
gezdirin. Etimeklerin hepsinin iyice sos ile islanmasini saglayin.

Muhallebisi i¢in sit, un, nisasta,margarin ve sekeri bir tencereye alin ve sirekli karistirarak pisirin. Pigen
muhallebi soguyunca toz krem santi ve vanilyay! ilave edirek mikserle ¢irpin.

Girpilan muhallebiyi etimeklerin tzerine yayin.

Ligarba: Karadenizde bolca yetisen bir tir yabanmersinidir.
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