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LIEJLI GIKOLATA

100 gram sutsiz bitter ¢ikolata
Yarim litre st

30 gram pudra sekeri

2 corba kasiJi kakao

20 cl. krem santi

1 paket sekerli vanilya

Gikolatanin bir b8IGmUnin kenarlarini bigakla kesin. Hepsini bir kaba yerlestirip buzdolabinda bekletin. Kalan
¢cikolatayi tencere icinde pargalara ayirip Gzerine sut bosaltarak kaynatin. Daha sonra kakaonun yarisini ve
pudra gekerini ekleyip karigim akici bir hal aldiginda ategi séndurin. Kalan kakao ve sekerli vanilyay! krem
santiyle ¢irpin. Blyuk kalin kenarli bardaktan isitarak sicak kakaoyu i¢ine dékin. Uzerim krem santili karisim ve
cikolata kiymiklariyla susleyin. Servise sunabilirsiniz.
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