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LICI MEYVELI KEK
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1 Su Bardag Lici Meyvesi, Kiigik kiiglk dogranmis
4-6 Yemek Kasig Lici Suyu

2 Su Bardagi Un

1.5 Tatl Kagig Kabartma Tozu

Y2 Gay Kasi§i Tuz

% Su Bardagi Tereyadi, Oda sicakliginda

2 Su Bardagi Esmer Seker

2 Adet Yumurta, Oda sicakhiginda

2 Tatl Kasigi Sekerli Vanilin

Firnni 175 derecede dnceden isitin. Kare seklinde bir kek kalibini hafifce yaglayin ve bir kenarda bekletin.
Genis bir kasede unu, kabartma tozunu ve tuzu elekten gegirip, bir kenarda bekletin.

Bir bagka kasede, tereyagini ve sekeri elektrikli mikser yardimiyla krema kivamina gelinceye dek orta hizli
seviyede yaklasik 5 dakika ¢irpin. Ardindan yumurtalari ve sekerli vanilini ilave edip, tim malzemeler karigsana
dek ¢irpmayi strdurin. 4-6 yemek kasigi kadar ligi suyunu da azar azar ilave edip, surekli karistirarak
hazirladiginiz kek karigimina yedirin.

Kiguk kiguk dogradiginiz ligileri bir kenarda bekleyen un karigimina ilave edip, iyice karistirin. (Aksi takdirde
meyve pargalari kek hamuru karisiminin dibine ¢okecektir.) Hazirladiginiz un ve meyve pargal karigimi, kek
hamuru karigimina ilave edin ve bir kez daha iyice karigtirin.

Son olarak hazirladiginiz karisimi 6nceden yaglanmis kek kalibina dékin ve bir spatula yardimiyla tizerini
diizlesgtirin. Ardindan keki firina verin ve yaklagik 30-40 dakika pisirin. Pisen keki kalibindan gikarmadan tel
Izgara Uzerinde sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra keki kalibindan ¢ikarin ve dilimleyerek servis edin.
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