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LiCi ESLIGINDE BADEMLI JOLE

Eyip Seving

11tsu

3 cay kasigi agar-agar tozu

Y2 su bardagi seker

1 cay kasigi badem aromasi

1 kutu (480 gr) ligi (lychee) konservesi
Buz kipleri (opsiyonel)

File badem (sUsleme igin)

Suyu tencereye alin ve igerisine agar-agar tozunu serpistirin. Karistirarak orta ateste kaynama noktasina getirin.
Sekeri ve badem aromasini ilave edip 1 dakika kaynatin. 15 cm[?]lik kara bir kabin igine jéleyi dokiin. Disarida
oda sicaklidina getirdikten sonra buzdolabinda jéleyi dondurun. Servis igin genis bir kaseye stizdirduginiz ligi
konservesinin meyvelerini, kiipler halinde kesilmis bademli jéleyi ve istege bagl olarak buz kiplerini yerlestirin.
Uzerine file badem serpistirerek hemen servis edin.

Not: Ligi (Litchi chinensis) (Gince: ligi), baslica olarak Gin'in glineyinde yetisen bir meyve. Gegmiste kral
meyvesi olarak aniimis olan bu meyve Gin'de vergi olarak da halktan toplanmistir.
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