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LEZZETLI PATATES

1 su bardagi tane bezelye
5 adet patates

2 adet sogan

500 gram kiyma
siviyag

siviyag

tuz

sosu igin:

2 su bardagi sut

1 cay bardagi un

1 corba kasigi margarin
tuz

Yapilisi Kiymayi bir tencerede siviyag ve soganla iyice kavurun. Diger taraftan patatesleri soyup, kip kiip
dograyin. Ayri bir tavada bunlari kizartin. Bir firin tepsisine en alta kavrulmus kiymayi, Gzerine kizartilmig
patatesi, sonra da tane bezelyeyi, tuzu ve en Uste de besamel sosu dokiin. Yaklasik 20 dakika Uzeri
pembelesinceye kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.

Sosun hazirlanigi : Yagi bir tencerede eritin. Unu ekleyin ve kisik ateste karistirarak kavurun. Daha sonra
atesten alin. 5 dakika dinlendirin ve cirparak kaynar siti ekleyin. Orta ateste karistirarak bir kere kaynatin ve
sonra agir ateste zaman zaman karigtirarak 10 dakika pigirin
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