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LEZZET SEPETI

Esra Algile

1 Paket Keskinoglu Kemiksiz Kalga Eti
1 Paket Mantar

6 Adet Taze Sogan

3 Yemek Kasi§ Tereyagi

2 Yemek Kagigi Ravika Zeytinyagi
2 Yemek Kasigi Un

2 Yemek Kasigi Hardal

1 Paket Krema

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Gay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Kirmizi Biber

1 Gay Kasigi Muskat Rendesi

1 Paket Milféy Hamuru

Once tavuklari 20 dakika haslayin. Mantarlari ve taze sogani ince kiyim dograyin. Tavuklar haslaninca kiip kip
dograyin. Genis bir tavada dnce zeytinyadini ekleyerek mantarlari kavurun, suyunu salinca tavuklari ekleyin.
Suyunu gekince taze sogani, tuz, karabiber, kirmizibiberi ekleyin ve kavurun. Sonra un ve hardali ilave edin.
Kavurun, ardindan krema ve muskat rendesini ekleyin. Fazla kati olursa tavuk suyundan ilave edin, kremamsi
bir yapi elde edin. Dikddrtgen bir firin tepsisine karigimi alin, igine kiip kiip dogranmig kasar peynirini ilave edin
ve karistirin. Uzerine milfdy hamurlarini ince serit halinde keserek sepet seklini vererek kaplayin. Yumurta sarisi
sUrlin, 180 derecede 20 dakika pigirin.
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