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LEZZET KAYIKLARI

https://www.droetker.com.tr

5 adet baklavalik yufka
75 g eritilmig tereyag!
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdll
1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

1,5 ¢ay bardagi iri kinlmig ceviz
Surup:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

St ve kremay! tencereye bosaltin ve lizerine kegkil posetini ilave edin. Orta ateste siirekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak
sogutun.

Toz seker ve suyu tencereye alip orta ateste karistirarak kaynatin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve limon
suyunu ekleyin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yufkalari dorder esit parcaya keserek 20 adet dikddrtgen elde edin. Bu dikdortgen yutkalarin 2 adedini alip
tzerlerine eritiimis tereyad stirlin ve Gst Uste koyun. Uzerine 1 yemek kasigi keskilli yaymadan koyun. Uzerine
1 tath kasidi ceviz serpin. Kayik sekli vermek icin yufkanin karsilikli iki kisa kenarini blzdUrerek toplayin ve
elinizle bastirarak yapismasini saglayin. Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayarak yaglanmig firin tepsisine
siralayin. Uzerlerine firga ile erimig tereyagi srin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firindan gikartip 5 dakika bekletin. Uzerine soguk surubu dékiin. Sogutup servis yapin.
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