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LEZIZ MANTAR TAVA

500 gr kiltir mantar

1 cay bardagdi acili ketcap
2 yemek kasigi zeytinyagi
istege gore tuz

2 bas kuru sogan

1 tath kasigi kori

Hazirlanisi

Mantarlar giizelce silelim. Ardindan saplarini ¢ikartalim. Yarim cm. kadar ince ince dilimleyelim. Sogani
temizleyip ortadan ikiye keselim ve yarim ay dograyalim. Derin bir tavaya (tercihen vok) yagi koyalim. Sogani
atip 2 dakika yumusayana kadar soteleyelim. Ardindan mantari ekleyelim. Birka¢ defa karigtirip tuzu, kériyi ve
ketcabi ekleyelim. Giizelce karistirip kapagini kapatalim. Kisik ateste 8-10 dakika kadar pisirelim. Yaninda
makarna ile harika oluyor.
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