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LEZITA MACAR SALAM'LI TAVA BOREGI

1 adet Lezita Macar Salam
2 adet taze gunluk yufka

4 adet sivri biber

2-3 adet domates

8 dilim taze kasar peyniri
Kizartmak igin siviyag

Yufkalan 4[?ler iggen parga halinde keserek 8 yufka elde edin. Biberleri ikiye kesip tohumlarini ayiklayin.
Domatesleri ince dilimler halinde kesin. Lezita Macar Salami yarim cm kalinlikta dilimleyip ayni kalinlikta
¢ubuklar seklinde kesin.

Her bir yufkanin genis tarafina olmak tzere orta kismina 2 dilim kasar peyniri, Uzerine salamlari, domates ve
biber dilimlerini Ust Uste yerlestirip pacanga boredi seklinde katlayarak sarin. Piserken agilmamasi igin ug
kismini islatarak yapistirin. Bir kizartma tavasinda 1 ¢ay bardagi kadar siviyagi kizdirip bérekleri koyun.
Kizarincaya kadar pisirip sicak olarak servis yapin.

ML® Tava Béredi icin tiklayin
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