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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LEZITA JAMBON'LU BAHAR OMLETI

4 adet Lezita Dogal Yumurta

200 gr Lezita Dana ve Pilic Jambon

3-4 dal maydanoz

3-4 dal dereotu

1 tutam taze feslegen

1 tutam kirmizi toz biber, tuz

1 ¢corba kasigi dilem siyah zeytin

3 ¢corba kasigi rendelenmis kagar peyniri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kagsidi siviyag

Jambonlar geritler halinde kesin. Yesillikleri ince ince dograyin. Yumurtalar bir kasede ¢irpin. Hazirladiginiz
malzemenin hepsini derince bir kapta birlestirip karistirin. Genis bir omlet tavasina yaglar koyun. Yag kizinca
karisimi icine bogaltin. Alt yizQ pistikten sonra dider tarafini gevirip pisirmeye devam edin. Duz ve buytkge bir
servis tabagina ¢ikarip dérde keserek sicak servis yapin.
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