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LEVREKLI PILAV

2 su bardag baldo piring
100 gr margarin

4 su bardag sicak su

1 adet levrek balg

Tuz

1 cay kasigi tane karabiber
1 cay kasigi tarcin

Tencereye koydugunuz margarini isitin sicak suyu, tuzu, tane karabiberi ve pirinci koyup bir kez karistirin; daha
sonra baliklari siralayin; Uzerine biraz targin serpin kapagini kapatin; kisik ateste piring iyice suyunu ¢ekene
kadar tencerenin kapagini agmadan pisirin. Daha sonra baliklari par¢alamadan servis tabaklarina alin, yanlarina
da pilavindan koyup Uzerine maydanoz serpip servis yapin.
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