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LEVREKLI KUZUKULAGI SALATASI

https://www.elele.com.tr

2 levrek

350 gr kuzukulagi otu

1 kirmizi sogan

1 dal taze biberiye

1-2 defne yapragi

Yarim su bardagi misir

1 salgalik kirmizibiber

1 dilim limon

1 cay bardagi haslanmig bezelye
Sos igin:

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 tath kasidi dijon hardali

2 yemek kagi@i limon suyu
Tuz

Karabiber

Tencereye 1 dilim limon, defne yapragl, biberiye ve yeteri kadar su aktarip kaynamaya birakin. Kaynayan suya
levrekleri ekleyip haglayin. Haglanan levrekleri tencereden alip sogumaya birakin. Kilgiklarini temizleyin. Gukur
bir kapta misiri, bezelyeyi ve elinizle iri pargalara bdldiginuz levredi harmanlayin. Salata kasesine kuzukulagini,
yarim ay seklinde dogradiginiz sogani ve jllyen dogradiginiz kirmizibiberi ekleyip harmanlayin. Sos malzemesini
iyice karigtirin. Sosun yarisini salataya kalan yarisini da levreklerin Gizerine gezdirin. Levrekli salatayr kuzukulakli
salatanin Uzerine alip servis yapin.
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