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LEVREKLI BURGU MAKARNA

https://www.mutlumakarna.com.tr/

1 paket Mutlu burgu makarna
2 adet levrek fileto

1 adet limon

200 gr. taze fasulye

2 yemek kasigi krema

2 yemek kasigi siviyag

tuz

karabiber

Levrek filetoyu kiip seklinde dograyip, tuz ve karabiberle tatlandiriniz. Az yag ile bir tavada kizartiniz.

Taze fasulyeleri yikayip, kenar kisimlarini temizleyiniz. Kisa bir stire haglayiniz veya fasulyeler yumusayincaya
kadar tavada ceviriniz.

Bir kaba limonun kabugunu rendeleyiniz ve suyunu sikiniz.

Makarnalari pisirme dnerisine goére pisirip stiziniz. Limon suyunu ve rendesini makarnaya karigtiriniz.
Kizarttiginiz levrekleri, fasulyeyi ve kremayi ilave edip karistiriniz. Tavada biraz soteleyip servis yapiniz.
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