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LEVREKLI BULGUR PILAVI

THY Skylife

2 su bardagi kalin bulgur

1 ince kiyllmis kuru sogan

1 ince kiyllmis kirmizibiber

2 rendelenmis domates

2 ince kiyilmig yesilbiber

2 ince kiyilmis yesil sogan

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
1 dal biberiye

4 su bardagi su

1 haslanmis ve ufak parcalara ayrilmis levrek

Oncelikle sogan yagda sotelenir. Daha sonra domates yesilbiber, kirmizibiber ve yesil sogan konur. Biraz
pigirildikten sonra tzerine yikanmig ve stiztilmisg bulgur eklenir. Hemen sonra karabiber, biberiye dali ve tuz
ilave edilir. Biraz gevirdikten sonra zerine suyu koyup, kisik ateste pisirilir. Inecegine yakin limon kabugu ve
levrek ilave edilip, kanstirilir. Biberiye dal disari ¢ikarilip, alti kapatilir. Demlendikten sonra sicak servis
yapilabilir.
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