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LEVREK YAVRUSU

MALZEMELER

4 Kkisi igin

1 adet yavru levrek

200 gr tereyagi

2 cay fincani bayata kalburdan ge¢cmis beyaz ekmek igi
2 yumurtanin sarisl

1 bag kiyilmig maydanoz

Y2 tath kasig tuz

1 tutam karabiber

1 klclk ince kiyilmig sogan

2 yaprak defne

2 kahve fincani balik suyu yada su

HAZIRLANISI

Levregin kafasini ve karnini yarmadan pullarini kaziyin. Sirtindan, ensesinden kuyruk Ustline kadar sirtini, bel
kemiginin iki tarafindan yararak kemiklerini ve bagdirsaklarini temizleyin. lyice yikayip kurulayip muhafaza edin.
Bir kabin icine ekmek igi, tereyadi, biber, tuz, sodan, maydanoz, defne ve yumurta sarisini koyup karistirip
baligin igine sirtindan doldurun. Baligi bitlnd ile alabilecek uzunca bir giivecin veya ki¢iik tepsinin igini yaglayip
balig yerlestirin. Uzerine bir su bardadi su ve balik suyunu yada suyu koyup Uzerini kapatarak agdir ateste firinda

yada ocagin Uzerinde 20 dakika pisirip hemen servis edin.
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