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LEVREK YAHNISI

7-8 parca levrek filetosu

8-10 adet orta boy kuru sogan

1 su bardagi zeytinyag

2 yemek kasigi dolmalik kuru Gzim
2 yemek kasigi dolmalik gam fistigi
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi karanfil

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz seker

Kilgiklar ve kemikleri temizlenerek el kadar pargalara bélinmiis filetolari yikayin ve siiziimeye birakin. Ote
yandan kuru soganlari ¢ok ince halkalar seklinde dograyin. Genis ve yayvan bir tencereye zeytinyagini bosaltip,
orta 1sidaki atesin izerine oturtun. Soganlar hafif sararmaya bagladiginda dolmalik fistiklarla beraber yikanmig
Uzumleri ekleyin ve bir dakika kadar cevirin.Uzerine levrek balik filetolar dizin, tim baharatlar, tuz ve toz sekeri
Uzerine serpin ve tencerenin kapagini kapatarak kisik ateste pismeye birakin. Baliklar iyice yumusadiginda
ocaktan alin, sogumasini bekleyin ve servise sunun.
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