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LEVREK YAHNI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER (4 Kisilik )
750 gr. Levrek balig

1 kuru sogan

200 gr. Patates

1 corba kasigi nar eksisi

1 corba kasigi salca

Y2 bardagi zeytinyad

Y2 ¢orba kagsiJi salca biber

1 tath kasigi kizbere Kimyon
Tuz

YAPILISI

Patatesler kiip seklinde, sodanlar piyaz dogranir. Bir tepsiye konulup Gzerine zeytinyadi, nar eksisi, biber, salga,
tuz ve kimyon eklenerek karistirilir. Yarisi, patates ve sogan karigiminin Gsttine dokip tepsiye yayilir. Geri kalan
karisima klzbere eklenerek baliga yedirilir. Bu islemden sonra baligin derisi asagiya gelecek sekilde tepsiye
yerlestirilerek 180 oC lik firnda 40 dk. alt tist yapmak sureti ile pigirilir. Sicak servis edildigi gibi ilik olarak ta
servis edilebilir.
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