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LEVREK SOTE

500 gr levrek

6 dis sarimsak

5 adet domates

1 cay kasigi kirmizi toz biber
5 yaprak taze feslegen

50 gr tereyagdi

1 cay kasigi tuz

Sarimsaklari ve domatesleri soyun. Domatesleri ki¢uk kigik dograyin. Sarimsaklari ezin. Feslegen veya nane
yapraklarini incecik kiyin. Tereyadini bir tavada veya tencerede eritip hafifce kizdirin ve ayiklanmig ve
dogranmig levrek parcgalarini ekleyip 1-2 dakika gevirerek kavurun. Kiyilmig yesillikleri, ezilmis sarimsak ve
dogranmis domatesleri ekleyip kavurmaya devam edin. Kirmizi tozbiberi ve tuzunu ekleyip arada bir karistirarak
5 dakika daha sote edin. Sicak servis yapin
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