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LEVREK SOMON TERIN
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300 g taze levrek filetosu, kiip seklinde dogranmig
16 feslegen yapragi

1,5 dl tam yagh krema

1 demet taze sodan veya dereotu, ince dogranmig
Tuz

Karabiber

100 g somon baligi filetosu, dérde bdlinmis

Levrek pargalarini 30 dakika i¢in derin dondurucuya koyun.

Terrine kabina pisirme folyosu déseyin, folyoyu déserken kabin kenarlarinda tizerini kapatacak kadar pay
birakin. Terrine kabinin tabanina feslegen yapragi déseyin.

Tam yagh krema ve dondurulmus levrek parcalarini mikser ile pure haline getirin, yesillikleri karigtirin ve tuz ve
biber ekleyin.

Levrek pargalarinin yarisini kabin igine yayin. Somonu ortaya koyun. Kalan levrek pargalarini Gizerine yayin.
Pisirme folyosunu tzerine kapatin. Kabi soguk firinin igindeki

tepsinin tizerine slriin. Buharlayn.

Ustte kalan pisirme folyosunu ¢ikartin. Terrine asgari 20 dakika bekletin, kabi ters yiiz edin.
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